O C E N J IVAČK I   L I S T    4B

ZA IZLOŽBU POSLASTIČARSKIH RADOVA

EXSPONAT BROJ..........

Kriteriji ocenjivanja�
A


torta�
B poslastice


2 hladne i


2 tople�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
1.�
Prezentacija i opšti  utisak eksponata:�
�
�
�
�
�
a. �
Da li eksponat uzbuđuje apetit �
0 -   5�
�
�
�
�
b.�
Da li je dekoracija u skladu sa eksponatom�
0 - 10�
�
�
�
�
c.�
Da li je prezentacija u trendu in elegantna�
0 - 10�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
2.�
Stručna izrada:�
�
�
�
�
�
a.�
Da li su  namirnice  pravilno obrađene�
0 -   5�
�
�
�
�
b.�
Da li so jela prevučena sa glazurom�
0 -   5�
�
�
�
�
c.�
Da li su upotrebljene namirnice v skladu sa standardima�
0 -   5�
�
�
�
�
d.�
stupanj zahtjevnosti izrade eksponata�
0 - 10�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
3.�
Sastav i ekonomičnost eksponata:�
�
�
�
�
�
a.�
Da li su upotrebljene namirnice po boji, aromi, probavljivošču usklađena sa trendom poslastičarske umetnosti�
0 - 10�
�
�
�
�
b.�
Da li su porcije u skladu sa normativima�
0 -   5�
�
�
�
�
c.�
Da li je eksponat ekonomičan za prodaju�
0 - 10�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
4.�
Poseban učinak eksponata :�
�
�
�
�
�
a.�
umetnički utisak eksponata�
0 - 10�
�
�
�
�
b.�
Da li su komadi pravilno izloženi na servirnoj posudi�
0 -   5�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
5.�
Inovativnost:�
�
�
�
�
�
a.�
Da li pripremljene poslastice odstupaju od klasičnih standarda�
0 - 10�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
Postignuti  bodovi:�
�
�
�
�
Ukupna ocena:�
�









Datum:							Ime i prezime ocenjivača:
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