
DRAGI TAKMI^ARI, PO[TOVANI PRIJATEQI, 
U^ESNICI I GOSTI,

Dobrodo{li u Ni{ - ponosni grad u Srbiji. Prona|ite nas - mi smo
na brdovitom ali ponosnom Balkanu.

Ponosni smo i obradovani {to se Radno-proizvodno takmi~ewe
balkanskih zemaqa odr`ava u Ni{u, u gradu koji slavi dvestotine
godina razvoja i postojawa male privrede i zanatstva. 

Dolazite u zemqu koja Vam obe}ava nezaboravan provod, prijatna
doga|awa na svakom koraku, i atmosferu u kojoj }ete se ose}ati
opu{teno i smireno.

S pravom o~ekujemo, da }e ovo dru`ewe biti najve}a mogu}a prezen-
tacija vrhunskih dostignu}a u gastronomiji kao i ugostiteqskih i
turisti~kih usluga. 

Afirmacija radnog stvarala{tva, novim i trajnim, me|usobnim
upoznavawima i zbli`avawima, zna~i}e mnogo novoj afirmaciji
ugostiteqstva i turizma u na{oj zemqi.

Oslobodimo se ograni~ewa, pro{iruju}i mogu}nosti, doka`imo
svoje istinske potencijale.

Ozarena lica i {irokog srca krenimo napred s qubavqu i punim
zadovoqstvom. 

Svim u~esnicima, takmi~arima i gostima Radno-proizvodnog tak-
mi~ewa ugostiteqskih i turisti~kih radnika balkanskih zemaqa -
Ni{ 2006. god. izra`avamo srda~nu dobrodo{licu i ugodan bora-
vak u na{oj sredini. 
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PROGRAM
RADNO-PROIZVODNOG TAKMI^EWA UGOSTITEQSKIH

I TURISTI^KIH RADNIKA BALKANSKIH ZEMAQA - NI[ - ‘06.

I. PUTEVIMA CAREVA
Teritorija Srbije je oduvek bila na glavnim putevima, ne naroda ve} civilizacija, i o tome sve-
do~e mnoga arheolo{ka nalazi{ta od praistorijskih razdobqa do dana{wih dana. 
Zbog brojnih sukoba, ratova i razarawa plemena i narodi su se selili, izme{tali i preme{tali,
ali je za svima ostao trag o na~inu `ivota i obi~ajima. O tome danas svedo~e iskopine na brojnim
lokalitetima. 
^itavih {est vekova ovi prostori su bili va`an deo Rimskog carstva. Pored ~iwenice da su sa-
vladali plovidbu Dunavom, kroz \erdapsku klisuru, Rimska imperija je gradila puteve, vojna
utvr|ewa i ~itave gradove. 
O tome govore brojni ostaci, sa~uvani do dana{weg dana: feliks Romuliana, sirnium, Mediana i
mnogi drugi.
Mediana je bila deo, boqe re~eno predgra|e anti~kog grada Naisusa, dana{weg Ni{a u kojoj su bo-
ravili rimski carevi. 
U Srbiji, koja se di~i mnogobrojnim izvori{tima hladne i tople mineralne vode, bogatstvom dru-
gih sadr`aja, zdravqe se mo`e popiti iz ~a{e, dobiti putem kupki ili udahnuti iz vazduha, su
upravo u`ivali jo{ i stari Rimqani, danas postaju moderni turisti~ki centri, koji su spremni da
ponude bogat kulturni i turisti~ki program.
Po bogatstvu ponude, pored drugih bawa u bli`oj i daqoj okolini Ni{a, Ni{ka Bawa predwa~i,
prema svojim osobenostima i tradicionalnoj ponudi i koja u svojoj blizini ima prelepa izleti-
{ta, zna~ajne spomenike kulture, manastire i arheolo{ke iskopine. 
Bogata kulinarska ponuda, tradicionalna jela, bogatstvo doma}e radinosti i potencijali kultur-
ni putevi, imaju ogroman zna~aj i za ovu manifestaciju i wen sadr`aj, koja postaje izuzetno zna~aj-
na da se o~uva tradicija i razvoj ugostiteqstva i turizma Ni{a, {to }e u sve ve}oj meri povezi-
vati dvesta godina razvoja proizvodnog i uslu`nog zanatstva. 
Poseban zna~aj ove manifestacije - takmi~ewe ugostiteqskih turisti~kih radnika Balkanskih
zemaqa, {to dobija izra`eni me|unarodni karakter, i zasniva se na tradicionalnim evropskim
vrednostima i te`wama. 
Uvereni smo da ono {to ho}emo, zajedno i mo`emo. 

II. RADNO-PROIZVODNA TAKMI^EWA

A. Gastronomske discipline

1. Takmi~ewe kuvara u izradi kuvarskih platni klasi~ne kuhiwe.
2. Takmi~ewe kuvara u pripremawu kuvarskih platni nacionalne kuhiwe.
3. Takmi~ewe poslasti~ara u izradi eksponata poslasti~arskih radova. 
4. Takmi~ewe pekara u pripremawu raznih vrsti peciva i pekarskih proizvoda kao elemenata,

po sopstvenom izboru.
5. Takmi~ewe u pripremawu i izradi “Izlo`benog salat bara”.
6. Takmi~ewe kuvara, poslasti~ara i konobara u prakti~nom radu.
7. Takmi~ewe kuvara u pripremawu jela sa ro{tiqa.
8. Takmi~ewe u pripremawu (kuvawu) ribqe ~orbe.
9. Takmi~ewe u pripremawu jela pred gostom.
10. Takmi~ewe konobara u postavqawu i aran`irawu izlo`benog stola po sopstvenom izboru za

{est osoba, bez postavqawa stolica, sa sopstvenim inventarom i pomo}nim radnim stolom. 
11. Takmi~ewe barmena u pripremawu me{anog pi}a po sopstvenom izboru.
12. Takmi~ewe konobara u poznavawu vina i vinske karte. 
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B. HOTELIJERSKE DISCIPLINE

13. Spremawe i aran`irawe dvokrevetne sobe. (Takmi~ewe sobarica)
14. Poslovawe recepcije hotela, od prijema do odlaska gosta. 

V. TURISTI^KE DISCIPLINE

15. Poslovawe turisti~kih agencija.

III. PREZENTACIJA I IZLO@BE

1. Izlo`ba opreme, inventara i pribora za ugostiteqstvo.
2. Ponuda i izlo`ba proizvo|a~a alkoholnih i bezalkoholnih pi}a, prehrambenih proizvoda i

ostalih proizvoda i artikala za ugostiteqstvo. 
3. Turisti~ka izlo`ba i prezentacija turisti~ke ponude. 
4. Izlo`ba, prezentacija i prodaja suvenira, predmeta doma}e radinosti i predmeta zanatstva. 

IV. “OKRUGLI STO” - AKTUELNA TEMA

Organizator, Samostalni sindikat
ugostiteqstva i turizma Srbije

Republi~ki odbor Samostalnog sindikata Ugostiteqstva i turizma Srbije, na svojoj
sednici, odr`anoj 4. maja 2006. godine, donosi

ODLUKU
O VREMENU (TERMINU) ODR@AVAWA TAKMI^EWA UGOSTITEQSKIH

I TURISTI^KIH RADNIKA BALKANSKIH ZEMAQA - 2006. GODINE

I.
Radno-proizvodnog takmi~ewa Ugostiteqskih i turisti~kih radnika Balkanskih zemaqa ODR@A-
]E SE u Ni{u u dane: 24. 25. i 26. avgusta 2006. godine. 

II.
Obave{tavaju}i Vas o vremenu (terminu) odr`avawa takmi~ewa Ugostiteqskih i turisti~kih rad-
nika Balkanskih zemaqa, Organizator - Samostalni sindikat Ugostiteqstva i turizma Srbije po-
ziva sva Ugostiteqsko-turisti~ka preduze}a, dru{tva i samostalne ugostiteqske radwe, da u
skladu sa programom takmi~ewa, propozicija za radno-proizvodno takmi~ewe i drugih akata pri-
stupe svojim pripremama za aktivno u~e{}e na radno-proizvodnom takmi~ewu Balkanskih zemaqa
koje se odr`ava 24. 25. i 26. avgusta 2006. godine.

REPUBLI^KI ODBOR SAMOSTALNOG SINDIKATA
UGOSTITEQSTVA I TURIZMA SRBIJE
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SASTAV - SPISAK
^LANOVA ORGANIZACIONOG ODBORA RADNO-PROIZVODNOG TAKMI^EWA

BALKANSKIH ZEMAQA - NI[ 2006. GODINE

1. RADAN MILOVANOVI], ROS-a UGOSTITEQSTVA I TURIZMA SRBIJE, predsednik 
2. Dr SAVA JANI]EVI], HTP “MOSKVA” - Beograd, zamenik predsednika
3. PREDSTAVNIK BUGARSKE, potpredsednik
4. SLOBODAN LEKOVI], TURISTI^KA ORGANIZACIJA CRNE GORE, potpredsednik
5. VLADANKA KOVA^EVI], TURISTI^KA ORGANIZACIJA - BOSNE I HERCEGOVINE

063/7784-200, potpredsednik
6. PREDSTAVNIK GR^KE, potpreedsednik
7. PREDSTAVNIK MAKEDONIJE, potpredsednik
8. Dr SLAVOQUB VI]I], VI[A HOTELIJERSKA [KOLA - Beograd
9. DRAGAN MIQKOVI], “PALI]-LUDO[“ - Pali}
10. Dr MILIJANKO PORTI], UGOSTITEQSKO-TURISTI^KA [KOLA - Beograd
11. SLAVKO []EPANOVI], UP “STARI GRAD” - Beograd
12. BRANKO KRIVOKAPI], “HORES” - Beograd
13. DU[AN DUWI], HTP “FONTANA” - Vrwa~ka Bawa
14. MILO RA@NATOVI], “PARK” - Novi Sad
15. VELIMIR MILI^I], CG “INTERNATIONAL TC” - Kopaonik
16. MILORAD TOMA[EVI], HTP “PALISAD” - Zlatibor
17. ALEKSANDAR JOVANOVI], “VARO[ KAPIJA” - Beograd
18. BLAGOJE STANISAVQEVI], OP[TE UDRU@EWE SAMOSTALNIH PRIVREDNIKA I ZANA-

TLIJA - Ni{
19. MILANKA MARKOVI], “TEHNOOPREMA” - Beograd
20. DRAGAN POPOVI], UP “VRAWE” - Vrawe
21. ZALTKO VEQOVI], UP “PLANINKA” - Kur{umlija
22. QIQANA STOJANOVI], UGOSTITEQSKA [KOLA - Ni{
23. DRAGAN GLIGORIJEVI], “SACEN” - Novi Beograd
24. PRVOSLAV VEQKOVI], UP “POMORAVQE” - Beograd
25. MOMO NE[KOVI], MINISTARSTVO TURIZMA SRBIJE - Beograd
26. ZORAN MIRA[EVI], UDRU@EWE - Ni{
27. MIODRAG RAN\ELOVI], SAVEZ SAMOSTALNIH SINDIKATA NI[A - Ni{
28. Dr ZORAN BAJI], UGOSTITEQSKO-TURISTI^KA [KOLA - Vrwa~ka Bawa
29. SVETLANA ZRILI], RADIO TELEVIZIJA SRBIJE - Beograd
30. MILENKO MARJANOVI], UTP “KRAGUJEVAC” - Kragujevac
31. NIKOLA DIMITRIJEVI], UDRU@EWE PRIVATNIH UGOSTITEQA - Beograd
32. WEGOMIR KILIBARDA, UDRU@EWE PRIVATNIH UGOSTITEQA - Beograd
33. SVETOZAR GATARI], SAVEZNI SINDIKAT REPUBLIKE CRNE GORE I SRBIJE 
34. DRAGAN @IVKOVI], HTP “MA@ESTIK” - Beograd
35. SLAVOQUB ^UBRI], “MATARU[KA I BOGUTOVA^KA BAWA” - Mataru{ka Bawa
36 PREDSTAVNIK “SRBIJA-TURIST” - Ni{

SAMOSTALNI SINDIKAT UGOSTITEQSTVA I TURIZMA SRBIJE
- REPUBLI^KI ODBOR -

Predsednik, Radan Milovanovi}
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Organizacioni odbor radno-proizvodnog takmi~ewa ugostiteqskih i  turisti~kih radnika BALKAN-
SKIH ZEMAQA u Ni{u 2006. godine na  svojoj sednici odr`anoj 31. maja 2006. godine, doneo je

ODLUKU  O IZBORU PREDSEDNI[TVA ORGANIZACIONOG ODBORA
1. RADAN MILOVANOVI], predsednik
2. Dr SAVA JANI]EVI], zamenik predsednika
3. VLADANKA KOVA^EVI], potpredsednik
4. SLOBODAN LEKOVI], potpredsednik
5. PREDSTAVNIK GR^KE, potpredsednik
6. PREDSTAVNIK MAKEDONIJE, potpredsednik
7. PREDSTAVNIK BUGARSKE, potpredsednik
8. BLAGOJE STANISAVQEVI], ~lan
9. BRANKO KRIVOKAPI], ~lan
10. SVETOZAR GATARI], ~lan
11. DRAGAN GLIGORIJEVI], ~lan
12. Dr MILIJANKO PORTI], ~lan
13. MILO RA@NATOVI], ~lan 
14. DU[AN DUWI], ~lan
15. NIKOLA DIMITRIJEVI], ~lan
16. ZLATKO VEQOVI], ~lan

ODBOR ZA STRU^NU ORGANIZACIJU I REALIZACIJU 
1. Dr MIRKO LON^AR, predsednik
2. IVICA MIKOVI], ~lan
3. MILO[ TUCOVI], ~lan
4. ZORAN MIRA[EVI], ~lan
5. \URO RADANOVI], ~lan

KOMISIJA ZA MARKETING I INFORMISAWE
1. SVETLANA ZRILI], predsednik
2. VELIMIR MILI^I], ~lan
3. WEGOMIR KILIBARDA, ~lan
4. DRAGAN MIQKOVI], ~lan
5. SVETOZAR GATARI], ~lan
6. DRAGAN @IVKOVI], ~lan
7. SLAVOQUB ^UBRI], ~lan

PROPOZICIJE ZA U^E[]E NA TAKMI^EWU:
a) Kuvara u izradi platni klasi~ne kuhiwe;
b) Kuvara u izradi platni nacionalne kuhiwe;
c) Poslasti~ara u izradi poslasti~arskih radova;
d) Pekara u izradi pekarskih radova, prijemu radova, wihovo izlagawe, sastavu i radu stru~nog `irija i
na~inu davawa priznawa i nagra|ivawa odre|enih radova.

PRAVO U^ESTVOVAWA 

Ta~ka 1.
U takmi~ewu mogu da u~estvuju kuvari, poslasti~ari i pekari zaposleni u ugostiteqskim preduze}ima, pri-
vatnim radwama i preduze}ima, kao i u~enici ugostiteqskih {kola. 
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Ta~ka 2. 
Ugostiteqska preduze}a i privatne radwe ~iji radnici izla`u radove, rade od svog materijala, u radioni-
cama na licu mesta takmi~ewa, s tim {to prethodne pripreme za eksponate vr{e u svojim preduze}ima i rad-
wama, a radove dovr{avaju u radionicama na mestu takmi~ewa. 
Gotove radove predaju Komisiji za prijem radova.
Na isti na~in postupaju i ugostiteqske {kole. 
“Ponudu pripremawa hrane i pi}a kod nacionalne kuhiwe postaviti u pismenoj formi na vidnom mestu”.
Svako ugostiteqsko preduze}e i samostalna ugostiteqska radwa mo`e za ovo takmi~ewe da prijavi i izlo-
`i do tri kuvarska rada, do tri poslasti~arska rada i do tri pekarska rada. 
Uz svaki izlo`eni rad `iriju se predaje i ~inija (posuda) istog rada za probu i ocewivawe `irija u veli-
~ini porcije za jednu osobu. 
Takmi~ar odre|uje izbor kuvarskog proizvoda (izbor je slobodan), a veli~ina platne je za {est osoba.  
Preporu~uje se ugostiteqskim preduze}ima da izlo`beni takmi~arski radovi jednog ugostiteqskog predu-
ze}a po sadr`ini i izgledu budu razli~iti. U izradi jednog rada u~estvuje samo jedan autor i isti autor mo-
`e da izlo`i samo jedan rad. 
Ugostiteqska {kola mo`e da izlo`i najvi{e dva kuvarska u~eni~ka rada i tri u~eni~ka poslasti~arska
rada. 
Uz svaki izlo`eni rad `iriju se predaje i ~inija (posuda) istog rada za probu i ocewivawe `irija i veli-
~ina porcije za jednu osobu. U izradi jednog rada mogu da u~estvuju najvi{e dva u~enika. 
Svi izlo`eni radovi po zavr{etku izlo`be vra}aju se izlaga~ima. 

Ta~ka 3.
Kuvarski radovi se odvojeno izla`u od poslasti~arskih i pekarskih radova. 
U~eni~ki radovi izla`u se sa naznakom da su to u~eni~ki radovi. 

Ta~ka 4. 
Radovi klasi~ne i nacionalne kuhiwe kao i poslasti~arski radovi se rade u radionicama mesta odr`ava-
wa takmi~ewa, s tim {to takmi~ar mo`e doneti pe~eno ili kuvano meso ili ribu, napravqene forme, de-
koracije i aspik. Slagawe i zavr{avawe ~inije vr{i se na licu mesta.

Ta~ka 5. 
Svi pripremqeni takmi~arski radovi se izla`u pod {ifrom i nazivom rada. [ifra rada je, u stvari, red-
ni broj registra pod kojim je rad pripremqen i upisan. Ona se stavqa na izlo`eni rad zajedno sa wegovim
nazivom. 
Po zavr{enom ocewivawu radova, {ifra se zamewuje nazivom preduze}a i radwe koja izla`e rad, imenom
autora rada, nazivom rada, i naznakom kakvu je medaqu (zlatnu, srebrnu ili bronzanu rad dobio). 
U~eni~ki radovi se tako|e izla`u pod {ifrom i nazivom rada do ocewivawa `irija. 

Prijem i izlagawe radova
Ta~ka 6.

Prilikom predaje radova takmi~ari su du`ni da prilo`e uz svaki rad samo wegov naziv ispisan na karto-
nu, bez naziva preduze}a, radwe i imena autora. 
^lanovi Komisije za prijem takmi~arskih radova koji primaju radove na izlo`bu du`ni su da svaki rad obe-
le`e brojem, {ifrom, i istovremeno da u posebne registre, odvojeno za kuvarske, a odvojeno za poslasti~ar-
ske i pekarske radove unesu podatke: koje preduze}e, radwa izla`e rad, naziv rada, kao i ime autora rada. 
U~eni~ki radovi se obele`avaju posebnim {iframa i podaci se unose u posebne registre. 
Kada ̀ iri izvr{i ocewivawe radova, {ifra se kod svakog rada zamewuje kartonom na kome je ispisano: ime
izlaga~a, naziv rada, ime autora rada i naznaka vrste medaqe ako je rad priznawe osvojio. 
Ocewivawe i nagra|ivawe izlo`enih takmi~arskih radova

Ta~ka 7.
Ocewivawe takmi~arskih radova vr{e ocewiva~ke komisije - ̀ iri, i to posebno za kuvarske radove, poseb-
no za poslasti~arske radove i posebno za pekarske radove. 
Svaka Ocewiva~ka komisija - `iri broji tri ~lana i sastavqena je od stru~nih ugostiteqskih radnika. 

Ta~ka 8.
Svaki ~lan `irija ocewuje samostalno svaki izlo`eni takmi~arski rad ukupnom ocenom u rasponu
od 30 do 100 poena. Pri tom, svaki ~lan `irija, ocewuju}i izlo`eni rad, uzima u obzir slede}e ele-
mente:
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1. Originalnost u izradi rada,
2. Op{ti izgled i lepotu rada,
3. Ukus izlo`enog rada,
4. Preciznost izrade,
5. Higijena i estetika rada,
6. Ekonomi~nost rada.
Svaki ~lan `irija posebno, u svoj ocewiva~ki list za svaki rad ubele`ava poene koje dodequje za taj rad.
Predsednik svakog `irija svodi dobijene ocene svih ~lanova `irija za svaki rad pod istom {ifrom i izra-
~unava prose~nu ocenu koju je taj rad dobio. 
Prose~an broj poena unosi se u zapisnik i na osnovu wega se dodequju medaqe ukoliko taj prosek obezbe|u-
je dobijawe medaqa. 
Za radove koji prema dobijenim poenima osvoje medaqu, to se upisuje u karton koji zamewuje {ifru. 

Ta~ka 9.
Svaki izlo`eni rad mo`e da dobije najvi{e 100 poena u prose~nom zbiru tri (3) ~lana `irija, posebno ku-
varskog, posebno poslasti~arskog, posebno pekarskog. 
Radovi koji osvoje, u ukupnom zbiru ~lanova odgovaraju}eg `irija prosek izme|u 95-100 poena, dobijaju zlat-
ne medaqe. 
Radovi koji osvoje u ukupnom zbiru prosek od 85-94 poena, dobijaju srebrnu medaqu. 
Radovi koji osvoje u ukupnom zbiru prosek izme|u 75-84 poena, dobijaju bronzanu medaqu. 
Prema istom principu ocewuju se i u~eni~ki radovi koji su posebno izlo`eni i posebno se ocewuju.

Ta~ka 10.
Autor rada sa najve}im brojem dobijenih poena od strane stru~nog `irija iz ta~ke 9. stav 2. ovih propozici-
ja osvaja naziv:
- pobednik u takmi~ewu klasi~ne kuhiwe - kuvara, 
- pobednik u takmi~ewu kuvara nacionalne kuhiwe, 
- pobednik u takmi~ewu poslasti~ara, 
- pobednik u takmi~ewu pekara. 
Ovim takmi~arima se, kao zvani~no priznawe, dodequje pehar, zlatna medaqa i odgovaraju}a diploma.
Ovo se odnosi i na u~enike i wihove radove, s tim {to se u diplomi ozna~ava da je to u~eni~ki rad.
U slu~aju da vi{e takmi~ara ima isti broj poena, `iri posebnom odlukom odre|uje pobednika. 

Ta~ka 11. 
Kuvarski radovi obuhvataju radove iz klasi~ne i nacionalne kuhiwe, a takmi~ari sami odlu~uju koji }e rad
da izrade i izlo`e.

Ta~ka 12.
Za poslasti~arske i za pekarske radove ostavqa se slobodan izbor takmi~aru koji }e rad da izlo`i.
Ukoliko poslasti~arski rad ~ini vi{e raznih vrsta sitnih kola~a, odnosno miwona na jednom platou, to se
tretira kao jedan rad. Isti je slu~aj za pekarske radove koji su sastavqeni iz nekoliko vrsta peciva, a ko-
ji je izlo`e na jednom platou. 

Ta~ka 13.
Ugostiteqska preduze}a, privatne radwe i {kole koje ̀ ele da u~estvuju u ovim takmi~ewima, treba da pri-
jave svoje u~e{}e na prilo`enoj prijavi na adresu: Republi~ki odbor Samostalnog sindikata ugostiteqstva
i turizma Srbije, ul. De~anska 14/VI, 11000 Beograd.

Ta~ka 14. 
U prijavi treba obavezno navesti ukupan broj kuvarskih, poslasti~arskih i pekarskih radova koji se izla-
`u.
Pored toga, treba navesti broj ~lanova ekipe koji bi u kuhiwi radili i za koje im je vreme kuhiwa potrebna
radi izrade i zavr{avawa radova. 

Ta~ka 15. 
Ugostiteqska preduze}a, privatne radwe i {kole du`ne su da se na odgovaraju}i na~in staraju o svom in-
ventaru za vreme trajawa izlo`be. 
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PROPOZICIJE ZA TAKMI^EWE KUVARA, POSLASTI^ARA
I KONOBARA U PRAKTI^NOM RADU

Ta~ka 1. 
Ciq takmi~ewa je da ugostiteqski radnici kroz neposredni rad u pripremawu i uslu`ivawu jela
prika`u svoju ve{tinu i znawe. Zatim, da se kroz takmi~ewe obogati i pro{iri asortiman jela ko-
ja se slu`e u ugostiteqskim objektima, i istovremeno da se podigne kako kvalitet jela, tako i nivo
usluga. 
Sva jela koja se pripremaju za ovo takmi~ewe probaju se.
U takmi~ewu u~estvuju zaposleni u ugostiteqsko-turisti~kim preduze}ima, samostalnim radwama i
samostalnim preduze}ima, kao i u~enici ugostiteqskih {kola.

Ta~ka 2.
Takmi~ewe se odvija u jednom ili vi{e ugostiteqskih objekata, {to zavisi od broja ekipa (takmi~a-
ra).
Svaka ekipa priprema meni za {est (6) + 1 (za probu kod ocewivawa) osoba. 
Takmi~arska ekipa je u obavezi da pripremi meni karte i normative menija koje priprema. Ekipa mo-
`e doneti poseban inventar kao dekoraciju potrebnu za izradu menija. 
Sva jela se pripremaju od materijala takmi~ara i prodaju se po cenama koje po svojoj kalkulaciji na
osnovu utro{enog materijala i drugih tro{kova odrede stru~ni radnici objekta gde se takmi~ewe
odr`ava. 

Ta~ka 3. 
Takmi~ewe je ekipno. Ekipu sa~iwavaju dva kuvara, jedan poslasti~ar i dva konobara.
Svako ugostiteqsko preduze}e i privatna radwa, kao i {kola za ovo takmi~ewe mo`e da odredi i
prijavi samo jednu ekipu.

Takmi~ewe kuvara i poslasti~ara

Ta~ka 4.
Svaka ekipa priprema {est (6) + 1 (za probu kod ocewivawa) osoba koji se sastoje od ~etiri ganga.
Izbor jela za meni je potpuno slobodna stvar svake ekipe bez obzira na to da li su u pitawu jela do-
ma}e ili me|unarodne kuhiwe. 
Svaki meni dobija svoj broj. Pored broja mo`e se navesti i ~ija ekipa priprema taj meni.
Koliko }e ekipa raditi istovremeno u odre|enom objektu odre|uje organizator takmi~ewa (po sat-
nici). 
Vreme kada }e koja ekipa po~eti pripremne radove za svoje menije odre|uje samostalno svaka ekipa. 
Zaka{wewe sa gotovim menijem donosi negativne bodove.
^lanovi ekipa rade u svojoj radnoj ode}i i treba da ponesu svoj li~ni priru~ni alat. 
^lanovi ekipa treba da obezbede i ponesu sa sobom overenu sanitarnu kwi`icu. 

Ocewivawe takmi~arskih radova

Ta~ka 5. 
Stru~ni `iri broji tri (3) ~lana i u wemu moraju biti dva (2) kuvara i jedan (1) poslasti~ar. Ocewu-
je se rad svake ekipe i kvalitet menija. @iri ceni ne samo ukus ve} i izgled serviranog jela i rad
~lanova ekipe u wegovom pripremawu. Svaki ~lan `irija ocewuje svaki meni ocenom izme|u pet do
25 poena. Na taj na~in jedan meni mo`e da dobije najvi{e 75 poena. 
Na osnovu ocena stru~nog `irija dodequju se medaqe i to: 
- zlatna, ako meni od svih ~lanova `irija dobije 71-75 poena, 
- srebrna, ako meni od svih ~lanova `irija dobije 61-70 poena,
- bronzana, ako meni od svih ~lanova `irija dobije 51-60 poena.
Ukoliko meni osvoji broj poena za zlatnu medaqu, to zna~i da je svaki ~lan ekipe koja je radila taj
meni (wih troje) osvojio zlatnu medaqu. Isto je i sa srebrnom i sa bronzanom medaqom. 
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Ukoliko je ekipa zakasnila sa gotovim menijem (ta~ka 4. Propozicija) ukupna ocena umawuje se za de-
set (10) poena. I sa tim brojem bodova ekipa sti~e pravo na osvajawe medaqe ukoliko dobijeni broj
bodova to obezbe|uje. 

Ta~ka 6.
Takmi~ar iz ekipe sa najve}im brojem dobijenih poena od strane stru~nog `irija osvaja naziv: 
- pobednik takmi~ewa kuvara u prakti~nom radu za 2006. godinu tri (3) takmi~ara,
- pobednik u takmi~ewu kuvara u prakti~nom radu - u~enici za 2006. godinu tri (3) takmi~ara.
Pobedni~ka ekipa kao zvani~no priznawe dobija pehar, a takmi~ari dobijaju zlatnu medaqu i diplo-
mu. 
U slu~aju da vi{e takmi~arskih ekipa ima isti broj poena, `iri posebnom odlukom odre|uje pobed-
ni~ku ekipu. 

Takmi~ewe u uslu`ivawu

Ta~ka 7.
Konobari se takmi~e u uslu`ivawu menija. Raspored takmi~ara odre|uje organizator u skladu s ras-
poredom ekipa iz ta~ke 2. 
Takmi~ar radi u svom radnom odelu, i to sve poslove po~ev od pripremnih radova do uslu`ivawa i
naplata. Pri tome takmi~ar na levoj strani svoje bluze ili keceqe nosi takmi~arski broj dobijen
od organizatora. Rejon gde }e pojedini takmi~ari raditi odre|uje organizator, s tim da taj rejon ne
mo`e biti mawi od stola za {est osoba. 
Takmi~ar uslu`uje meni na francuski na~in, druga varijanta. 

Ocewivawe

Ta~ka 8.
Stru~ni `iri sastavqen od tri ~lana posmatra i ocewuje rad ekipe. Svaki ~lan `irija daje ekipi
svoju ocenu od pet do 25 poena. Na taj na~in ekipa mo`e da dobije najvi{e 75 poena. 
Na osnovu ocena stru~nog `irija, dodequju se medaqe, i to: 
- zlatna ukoliko je ekipa od svih ~lanova `irija dobila od 71-75 poena,
- srebrna ukoliko je ekipa od svih ~lanova `irija dobila od 61-70 poena,
- bronzana, ako je ekipa od svih ~lanova `irija dobila od 51-60 poena.

Ta~ka 9.
Ekipa konobara sa najve}im brojem dobijenih poena od strane stru~nog `irija iz ta~ke 8. Propozi-
cija osvaja naziv:
- pobednik takmi~ewa ekipe konobara u prakti~nom radu za 2006. godinu dva (2) takmi~ara.
Ekipi se kao zvani~no priznawe dodequje pehar, zlatna medaqa i diploma. 
Svaki ~lan ekipe dobija medaqu i diplomu.
U slu~aju da vi{e ekipa ima isti broj poena `iri posebnom odlukom odre|uje pobednika. 

Zavr{ne odredbe

Ta~ka 10.
U sali gde se odvija takmi~ewe mo`e biti samo onoliko gostiju koliko ima mesta za stolovima. 
Kuhiwu i to~ionicu pi}a sa svojim stalnim osobqem obezbe|uje objekat gde se odvija takmi~ewe.
Sam objekat treba tako|e da obezbedi jednog od dva {efa sale kako bi se posao odvijao u {to bo-
qem redu. Ostale organizacione mere za uspe{no odvijawe takmi~ewa obezbe|uje i sprovodi doma-
}in. 
Zavisno od broja prijavqenih takmi~ara Organizacioni odbor }e odrediti da li }e se takmi~ewe
odvijati u jednom ili vi{e objekata istovremeno i da li }e takmi~ewe trajati jedan ili dva dana. 
Prijave za ovo takmi~ewe ugostiteqska preduze}a, privatne radwe i ugostiteqske {kole du`ni su
da podnesu na adresu: Republi~ki odbor Samostalnog sindikata ugostiteqstva i turizma Srbije, ul.
De~anska 14/VI - 11000 Beograd. 
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PROPOZICIJE
ZA TAKMI^EWE U PRIPREMAWU JELA SA RO[TIQA

Ta~ka 1.

Ciq ovog takmi~ewa je da se {to vi{e podigne kvalitet jela sa ro{tiqa i da se pro{iri wihov aso-
rtiman. 

Ta~ka 2.

U ovom takmi~ewu mogu da u~estvuju samo ugostiteqski radnici koji neposredno rade na priprema-
wu jela sa ro{tiqa. 

Takmi~ewe traje 90 minuta, ra~unaju}i ovu satnicu od pripreme  ro{tiqa, paqewa vatre do poslu-
`ivawa pripremqenog ro{tiqa.

Svako ugostiteqsko preduze}e ili privatna radwa i preduze}e mo`e za ovo takmi~ewe da prijavi
samo jednog takmi~ara. 

U~enici ugostiteqskih {kola ne u~estvuju u ovom takmi~ewu. 

Ta~ka 3.

Takmi~ewe se odvija u objektu, i u vremenu koje odredi organizator takmi~ewa. Takmi~ari rade po-
jedina~no i svaki takmi~ar je du`an da pripremi tri (3) iste platne sa specijalitetima koje sam
odabere. 

Svaka platna je namewena za dve (2) osobe. Sve platne istog takmi~ara dobijaju svoj broj. Pored bro-
ja mo`e se navesti i ime takmi~ara koji te platne radi. 

Vreme potrebno za pripremne radove odre|uje sam takmi~ar. Takmi~ari rade od materijala koji sa-
mi obezbe|uju. 

Platne se serviraju i po mogu}nosti prodaju gostima po ceni koju odre|uju stru~ni radnici objekta u
kome se odvija takmi~ewe.

Koliko }e takmi~ara istovremeno raditi u jednom objektu, odre|uje organizator. Svaki takmi~ar
treba da ponese svoj priru~ni alat i sirovine (meso, za~ine i drugo). 

Uslu`ivawe i prodaju takmi~arskih eksponata vr{e konobari objekta u kome se odvija takmi~ewe. 

Ta~ka 4. 
Takmi~ari rade u svojim radnim odelima.
Za vreme takmi~ewa niko ne mo`e takmi~arima da poma`e. 
Po zavr{etku rada svaki takmi~ar je du`an da o~isti ro{tiq koji je koristio za vreme rada. 
Rad svakog takmi~ara ocewuje stru~ni `iri od tri (3) ~lana u kome mora da bude najmawe jedan (1)
ro{tiqxija.

Ta~ka 5.
@iri ceni ukupni rad takmi~ara, kao i ukus, izgled i asortiman platne koju je takmi~ar pripremio. 
Svaki ~lan `irija ocewuje samostalno rad svakog takmi~ara ocenom izme|u pet do 15 poena. 
Predsednik `irija upisuje u zapisnik ocene dobijene od ~lanova `irija za svakog takmi~ara i utvr-
|uje zbir poena. 
Na osnovu zbira dobijenih poena dodequju se takmi~arima medaqe (zlatna, srebrna ili bronzana)
ukoliko ih je takmi~ar, prema ukupnom broju poena osvojio. 

Ta~ka 6. 
Svaki takmi~ar mo`e najvi{e da dobije od svih ~lanova `irija, ukupno 45 poena. 
Takmi~ar koji od svih ~lanova `irija dobije ukupno od 41-45 poena osvaja zlatnu medaqu.
Takmi~ar koji od svih ~lanova `irija dobije ukupno 34-40 poena osvaja srebrnu medaqu.
Takmi~ar koji od svih ~lanova `irija dobije ukupno od 25-33 poena, osvaja bronzanu medaqu.
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Ta~ka 7.

Takmi~ar rada sa najve}im brojem dobijenih poena od strane stru~nog `irija, osvaja naziv: - POBED-
NIK TAKMI^EWA U PRIPREMAWU JELA SA RO[TIQA za 2006. godinu. 

Takmi~aru se kao zvani~no priznawe dodequje pehar, zlatna medaqa i diploma. 

U slu~aju da vi{e takmi~ara ima isti broj poena, `iri posebnom odlukom odre|uje pobednika. 

Ta~ka 8.
Prijave za ovo takmi~ewe dostaviti na adresu: Republi~ki odbor Samostalnog sindikata ugostiteqstva i
turizma Srbije, ul. De~anska 14/VI, 11000 Beograd.

PROPOZICIJE TAKMI^EWE U KUVAWU RIBQE ^ORBE

Ta~ka 1.
U takmi~ewu u~estvuju ugostiteqski i turisti~ki radnici iz ugostiteqskih preduze}a, samostalnih ugo-
stiteqskih preduze}a i samostalnih ugostiteqskih radwi. 
Svako ugostiteqsko preduze}e ili samostalna ugostiteqska radwa mo`e za takmi~ewe da prijavi jednog
takmi~ara. 

Ta~ka 2.
Takmi~ewe u kuvawu ribqe ~orbe odr`a}e se po rasporedu organizatora na otvorenom prostoru. 
Takmi~ewe traje 120 minuta, ra~unaju}i ovu satnicu od paqewa vatre do prodaje gotove ~orbe. 
Svaki takmi~ar mora da preda organizatoru takmi~ewa pripremqenu ribqu ~orbu u kotli}u, radi ocewi-
vawa i daqe upotrebe.
Ribqa ~orba se kuva u kotli}ima zapremine 10 litara iskqu~ivo od re~ne ribe. 

Obaveza doma}ina

Ta~ka 3.
Doma}in u ~ijem se preduze}u odr`ava zbor du`an je da obezbedi za sve takmi~are mesto-plato gde }e se
kuvati ~orba.
Tako|e doma}in za svakog takmi~ara priprema potrebnu koli~inu suvih iscepkanih drva i radni sto.
Po zavr{etku kuvawa, a to je 120 minuta od po~etka, organizator preuzima kotli} od takmi~ara i iz svakog
kotli}a sipa u tawir ~orbu za ocewivawe. 
Pored svakog tawira se stavqa takmi~arski broj prijavqenog takmi~ara koji je ~orbu kuvao. 
Ostalu koli~inu ~orbe, doma}in prodaje u svojim prostorijama i po cenama koje sam odredi. 

Obaveze takmi~ara 

Ta~ka 4. 
Svaki takmi~ar je du`an da za takmi~ewe obezbedi i ponese sa sobom: kotli}, {tender, no`, ka{iku, var-
ja~u i drugo, i svoje specifi~ne za~ine, kao i neophodne za~ine: so, crni luk, papriku, pire od paradajza i
potrebnu kiselinu. 
Svaki takmi~ar za takmi~ewe sa sobom donosi (obezbe|uje) tri kilograma me{ane ribe o tro{ku preduze-
}a ~iji je takmi~ar.
Takmi~ar se takmi~i u belom mantilu ili bluzi sa belom kapom na glavi, a ukoliko je takmi~ar `ena - ima
poveza~u.
Takmi~ar preuzima od doma}ina drva za lo`ewe vatre, po~iwe sa lo`ewem vatre i kuvawem ribqe ~or-
be. 
Sve poslove oko kuvawa ~orbe obavqa sam, bez i~ije pomo}i. 
Za vreme takmi~ewa takmi~ari nisu ozna~eni ni imenom ni takmi~arskim brojem. 
Rad takmi~ara i vreme kontroli{u, za vreme kuvawa ribqe ~orbe, ~lanovi `irija. 
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Ocewivawe i nagrade

Ta~ka 5.
Ocewivawe skuvanih ribqih ~orbi vr{i `iri od tri (3) ~lana u kome mora da bude i jedan kuvar. 
Svaki ~lan `irija ocewuje samostalno rad takmi~ara po svom ube|ewu i dodequje takmi~aru odgovaraju}i
broj poena u rasponu izme|u pet i 15 poena. 
Prema tome, na svome ocewiva~kom mestu, na kome je ime ~lana `irija, ~lan `irija upisuje takmi~arski
broj ~orbe i pored wega broj poena koje toj ~orbi dodequje.
Na jednom listi}u ~lan `irija ocewuje sve ~orbe koje se takmi~e, a ispravke na tom listi}u mo`e da vr{i
samo on. Svoj ocewiva~ki list potpisuje i predaje ga predsedniku `irija. 
Predsednik ̀ irija, za svaku ~orbu prema takmi~arskim brojevima, izra~unava ukupan broj poena koje je ~or-
ba osvojila od ~lanova `irija i upisuje u zapisnik. 
Takmi~ar ~iji je rad dobio izme|u 41-45 poena dobija zlatnu medaqu.
Takmi~ar ~iji je rad dobio 34-40 poena dobija srebrnu medaqu.
Takmi~ar ~iji je rad dobio 25-33 poena dobija bronzanu medaqu.

Ta~ka 6.
Takmi~ar rada sa najve}im brojem osvojenih poena od strane `irija iz ta~ke 5. ovih Propozicija osvaja na-
ziv:
- POBEDNIK TAKMI^EWA U KUVAWU RIBQE ^ORBE za 2006. godinu.
Takmi~aru se kao zvani~no priznawe dodequje pehar, zlatna medaqa i diploma. 
U slu~aju da vi{e takmi~ara ima isti broj poena, `iri posebnom odlukom odre|uje pobednika. 

Ta~ka 7.
Prijave za ovo takmi~ewe dostaviti na adresu: Samostalni sindikat ugostiteqstva i turizma Srbije -
11000 Beograd, ul. De~anska 14/VI.
Telefon: 011/3239-708 Faks: 011/3233-493

PROPOZICIJE ZA TAKMI^EWE U PRIPREMAWU JELA
PRED GOSTOM (FLAMBIRAWE)

Ta~ka 1.

“U ciqu oboga}ivawa gastronomske ponude na radno-proizvodnom  takmi~ewu ugostiteqskih i turi-
sti~kih radnika Balkanskih zemaqa  - Ni{ 2006, organizuje se takmi~ewe - pripremawe jela pred
gostima - tran`irawe, filirawe ribe i mesa”. 

Ta~ka 2. 
Takmi~ari su du`ni da po sopstvenom izboru pripreme za dve osobe:
1. Priprema jednog hladnog predjela pred gostom (vezane salate, koktele, tartar bifteka, itd.).
2. Filirawe ribe, ili rasecawe mesa u celom komadu sa varivom.
3. Flambirawe poslastice.

Ta~ka 3.
Pravo u~e{}a na ovom takmi~ewu imaju po dva (2) takmi~ara: kuvar i konobar iz svakog ugostiteqsko-turi-
sti~kog preduze}a, odnosno ugostiteqske radwe. 
Takmi~ari moraju za vreme takmi~ewa nositi radno odelo. 
U~enici ugostiteqskih {kola ne u~estvuju u ovom takmi~ewu. 

Ta~ka 4.
Doma}in takmi~ewa du`an je da za ovu takmi~arsku disciplinu obezbedi uslove takmi~ewa: prostor, koli-
ca za flambirawe i drugi pribor.   Posebne namirnice donosi sam takmi~ar, kao i pribor za takmi~ewe i
filirawe ribe. 
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Ta~ka 5.
Ocewivawe kvaliteta rada vr{i poseban `iri od tri ~lana sastavqen od stru~nih radnika. @iri ocewu-
je rad svakog takmi~ara u poenima od 0 do 100: 
- priprema radova od 0-20,
- pripremawe jela od 0-20,
- originalnost jela od 0-15,
- prakti~nost poslu`ivawa od 0-30,
- ukupni utisak - spretnost od 0-15.
Poeni se izra~unavaju na taj na~in {to se dobijene ocene svih ~lanova `irija saberu i izra~unava prosek
dobijenih poena. Na bazi prose~nog broja poena dodequju se odgovaraju}e medaqe: 
- takmi~ar koji u ukupnom zbiru svih ~lanova `irija dobije prosek,
- od 96-100 poena, osvaja zlatnu medaqu,
- od 86-95 poena, osvaja srebrnu medaqu,
- od 75-85 poena, osvaja bronzanu medaqu.
Svaki takmi~ar je du`an da na posebno od{tampanom listu da recepturu jela kojeg priprema, sa normativom
namirnica i opisom na~ina pripremawa. Tako|e treba da izra~una koli~inu i hranqivu vrednost jela. 

Ta~ka 6.
Takmi~ar sa najve}im brojem osvojenih poena od strane `irija osvaja naziv: - Pobednik u takmi~ewu prirpe-
mawa jela pred gostom za 2006. godinu. 
Takmi~arima se kao zvani~no priznawe dodequje za ekipu pehar (za oba takmi~ara), zlatne medaqe i di-
plome za svakog ~lana. 
U slu~aju da vi{e takmi~ara ima isti broj poena, `iri posebnom odlukom odre|uje pobednika. 

Ta~ka 7.
Prijave za ovo takmi~ewe dostaviti Republi~kom odboru Samostalnog sindikata ugostiteqstva i turizma
Srbije, 11000 Beograd, ul. De~anska 14/VI.

PROPOZICIJE TAKMI^EWA U DISCIPLINI
“IZLO@BENI SALAT-BAR”

Ta~ka 1.
Priprema se po 12 vrsta salata nevezano u slede}im vrstama:
a) slo`ene,
b) jednostavne,
c) pome{ane,
d) povezane.
Salate ne smeju biti za~iwene, ve} se prave - rade posebni dresinzi (na bazi majoneza, jogurta, vine-
grejta i sl.).
Izbor je slobodan.
“Salat-bar je neophodno posmatrati kao jedinstvenu kompletnu ponudu u  ~ijem se sastavu nalazi vi{e
vrsta salata i preliva, kao i sadr`aj u vidu mesnih i ribqih zalogaja i kuvarskih proizvoda”.

Ta~ka 2. 
Priprema sireva sa vo}em uz salate i to osam (8) vrsta sireva. 
Izbor je slobodan.

Ta~ka 3.
Uz salate i sireve pripremaju (obezbe|uju) se najmawe tri vrste hleba: crni hleb sa lukom, hleb sa men-
tom, hleb sa susamom. 
Hleb se servira u malim komadima pored sireva i salata i sastavni je deo stola koji se ocewuje. 
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Ta~ka 4.
U takmi~ewu mogu u~estvovati dva radnika - konobar i kuvar.

Ta~ka 5. 
Svako ugostiteqsko-turisti~ko preduze}e, ugostiteqska privatna radwa i preduze}e mo`e prijaviti
samo jedan kompletan rad (sto).
U~enici ugostiteqskih {kola se ne takmi~e u ovoj disciplini.

Prijem i izlagawe radova

Ta~ka 6.
Prijavqeni takmi~ari su du`ni da do|u na mesto rada po rasporedu satnice, sa posebnim inventarom
i materijalom gde }e im biti odre|eno mesto za rad. 
Takmi~ari rade po rasporedu satnice. Rad takmi~ara traje dva ~asa i trideset minuta. Doma}in takmi-
~ewa obezbe|uje rashladne vitrine. 
Po zavr{etku rada takmi~ari su du`ni da uz rad prilo`e karton na kome }e ispisati samo naziv rada,
bez naziva preduze}a, odnosno radwe i bez mesta autora. 
Ocewivawe i nagra|ivawe izlo`enih takmi~arskih  radova

Ta~ka 7.
Ocewivawe takmi~arskih radova vr{i ocewiva~ka komisija - `iri koji imenuje Organizacioni odbor. 
@iri ~ine tri (3) ~lana i sastavqen je od stru~nih ugostiteqskih radnika. 

Ta~ka 8.
Svaki ~lan `irija ocewuje samostalno takmi~arski rad ukupnom ocenom u rasponu od 30 do 100 poena. 
Pri tome svaki ~lan `irija ocewuju}i izlo`eni rad, uzima u obzir slede}e elemente:
- originalnost u izradi rada,
- op{ti izgled i lepotu,
- ukus sadr`aja takmi~arskog rada,  - preciznost izrade.
Svaki ~lan `irija posebno, u svoj ocewiva~ki list za svaki rad ubele`ava poene koje dodequje za taj
rad.
Predsednik `irija svodi dobijene ocene svih ~lanova `irija za svaki rad i izra~unava prose~nu oce-
nu koju je taj rad dobio.
Prose~an broj poena unosi se u zapisnik i na osnovu wega se dodequju medaqe, ukoliko taj prosek obez-
be|uje dobijawe medaqe.
Za takmi~arske radove koji prema dobijenim poenima osvoje medaqu, to se upisuje u karton koji zame-
wuje {ifru.  

Ta~ka 9.
Svaki takmi~arski rad mo`e da dobije najvi{e 100 poena u prose~nom zbiru tri ~lana `irija. 
Takmi~arski radovi koji osvoje, u ukupnom zbiru ~lanova `irija prosek izme|u 95-100 poena, dobijaju
zlatne medaqe. 
Takmi~arski radovi koji osvoje u ukupnom zbiru prosek od 85-94 poena, dobijaju srebrnu medaqu.
Takmi~arski radovi koji osvoje u ukupnom zbiru prosek izme|u 75-84 poena dobijaju bronzanu medaqu.
Autor sa najve}im brojem dobijenih poena od strane stru~nog `irija iz ta~ke 9. ovih propozicija, osva-
ja naziv:
- Pobednik u takmi~ewu u disciplini: “Izlo`beni salat-bar” za 2006. godinu.
Ovim takmi~arima se, kao zvani~no priznawe, dodequju pehar, zlatna medaqa i odgovaraju}a diploma.
U slu~aju da vi{e takmi~ara ima isti broj poena, `iri posebnom odlukom odre|uje pobednika. 
Prijave dostavqati: Republi~kom odboru Samostalnog sindikata ugostiteqstva i turizma Srbije,
11000 Beograd, ul. De~anska 14/VI.
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PRILOG UZ TAKMI^ARSKU DISCIPLINU “IZLO@BENI SALAT-BAR”

1. Jednostavne salate (primer 1)
1. Paradajz
2. Srpska
3. Zelena ili po izboru

2. Pome{ane salate (primer 1)
1. Srpska 
2. [opska
3. Vegetarijanska ili po izboru

3. Slo`ene salate (primer 1)
1. Zelena
2. Paprika
3. [argarepa (odvojeno slo`iti u jednoj posudi)
4. Kukuruz
5. Pasuq

4. Povezane (primer 1)
1. Havaji
2. Celer (renolad)
3. Francuska ili po izboru

5. Sireve servirati na dasci - po ~etiri vrste - sa vo}em i buterom dva servisa do svake vrste - po jedna
porcija hleb - francuski baget
Tri vrste: sa lukom, mentom, susamom ili po sopstvenom izboru 

6. Dresinzi - prelivi za salatu (primer 1)
Obi~ni - sir}e, uqe
Vinegret - semensko uqe, sir}e, {e}er
Majonez - slana pavlaka, beli luk, miro|ija, sok, belo vino, jabukovo sir}e
Jogurt - beli luk, maslinovo uqe, kiseli krastavci ili po sopstvenom izboru 
Obja{wewa su data radi lak{eg snala`ewa takmi~ara 

PROPOZICIJE ZA TAKMI^EWE KONOBARA
U POSTAVQAWU IZLO@BENOG STOLA

Ta~ka 1. 
Ciq takmi~ewa je da omogu}i ugostiteqskim radnicima - konobarima i u~enicima ugostiteqskih {kola ko-
ji se spremaju za konobare, da u pripremawu stolova poka`u:
- ve{tinu postavqawa stolova,
- originalnost zamisli i realizacija,
- prakti~nost i preciznost,
- estetski izgled stola.

Ta~ka 2.
Takmi~ari mogu stolove postaviti na slede}i na~in:
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- Po tematskom sadr`aju (na primer: sto koji predstavqa nacionalno obele j̀e, odre|enu zemqu, pokrajinu
ili mesto, za odre|eno godi{we doba, za odre|ene zahteve itd.),
- po nameni (sto za svakodnevne potrebe, za sve~ani ru~ak ili ve~eru, za odre|enu proslavu, za doru~ak, za
~ajanku, itd.).
Takmi~ari mogu spremiti i stolove koji svojim izgledom predstavqaju novinu u na~inu spremawa stola.

Ta~ka 3.
Kod odre|ivawa menija - meni koji je bio predmet takmi~ewa na ranijim takmi~ewima ne mo`e se ponoviti.

Ta~ka 4.
U takmi~ewu mogu da u~estvuju konobari zaposleni u ugostiteqskim preduze}ima, privatnim radwama i
preduze}ima. 
Isto tako, u takmi~ewu u~estvuju i u~enici ugostiteqskih {kola.
U takmi~ewu u~estvuju pojedinci iz ugostiteqskih preduze}a, privatnih radwi i preduze}a sa kojim su u rad-
nom odnosu.
U~enici se takmi~e u ime {kole.
Jedno ugostiteqsko preduze}e i {kola mogu da izlo`e do dva stola.

Ta~ka 5.
U sali odre|enoj za izlo`bu takmi~arskih radova Odbor za organizaciju ove izlo`be }e odrediti {ifru i
prostor svakom prijavqenom takmi~aru za pripremawe stola za izlo`bu. 
[ifra je broj pod kojim je rad uveden u registar o prijemu radova. 

Ta~ka 6.
Prostor - lokacija za postavqawe stolova odre|uje se rasporedom - satnicom. Prijavqeni takmi~ari su du-
`ni da se u predvi|enom vremenu po satnici jave Odboru za organizaciju izlo`be, gde se izlo`ba organizu-
je, radi dobijawa prostora - mesta za postavqawe stola. Posle ovog roka naknadne prijave - ne}e se uzima-
ti u obzir.
Za izlo`bu takmi~arskih radova od strane doma}ina obezbe|uje se odgovaraju}a prostorija.
Zato je potrebno da svaki takmi~ar sa sobom ponese sto oblika kakav mu je potreban, s tim {to sto mora bi-
ti za {est (6) osoba, kao i servirni sto, sav drugi potreban inventar za koji ocewuje da mu je potreban (ru-
bqe, staklo, porcelan, pribor za jelo, mali stolni inventar, itd.), kao i elemente za dekoraciju, koju aran-
`iraju na licu mesta.

Ta~ka 7.
U spremawu jednog rada (stola) koji }e se izlagati u~estvuju dva (2) konobara. 
U izradi u~eni~kih radova u~estvuju dva u~enika.
Takmi~ari su obavezni da nastupe u radnim uniformama svojih preduze}a ili {kola.

Ta~ka 8.
Vreme za postavqawe stolova iznosi tri (3) ~asa. 
Za vreme pripreme stola od strane takmi~ara dozvoqen je pristup u sali samo takmi~arima, ~lanovima ̀ i-
rija i ~lanovima Odbora za organizovawe ovog takmi~ewa - izlo`be.

Ta~ka 9.
Takmi~ari su du`ni da prilikom predaje zavr{nog rada Komisiji izlo`be, tj. po zavr{nom radu (radi oce-
wivawa od strane `irija) dostave na posebnom kartonu napisan naziv rada - stola, naziv preduze}a - rad-
we i ime autora. Takmi~ari su obavezni da prisustvuju ocewivawu radi obja{wavawa ideje i koncepcije po-
stavqawa stola. 

Ta~ka 10.
Maksimalna veli~ina rada predstavqa sto postavqen za {est (6) osoba. 

Ta~ka 11.
Izlo`ba u~enika kod spremawa stolova se nalazi u sastavu izlo`benog prostora, s tim {to se nagla{ava
da su u~eni~ki radovi, pa se saglasno tome radovi ocewuju. 
Za vreme takmi~ewa u~enika, nije dozvoqeno prisustvo instruktora.

Ta~ka 12.
Takmi~ewe u~enika po~iwe u isto vreme i traje isto onoliko vremena kao i takmi~ewe odraslih.
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Ta~ka 13.
Takmi~ar je du`an da Odboru za organizaciju izlo`be preda jedan primerak original menija u ciqu arhivi-
rawa. 

Ta~ka 14. 
Ocewivawe radova vr{i `iri koji imenuje Organizacioni odbor.
@iri se sastoji od tri (3) ~lana i sastavqen je od stru~waka za uslu`ivawe. 

Ta~ka 15.
@iri vr{i ocewivawe izlo`benih radova. 

Ta~ka 16. 
^lan ̀ irija ocewuje samostalno svaki izlo`beni rad, i to poenima u rasponu od 30-100. Pri ocewivawu uzi-
maju se u obzir:
1. Pripremni radovi,
2. Preciznost izrade,
3. Op{ti i estetski izgled stola,
4. Prakti~na upotreba (funkcionalnost),
5. Originalnost u postavqawu stola.

Ta~ka 17. 
Elementi za ocewivawe u~eni~kih radova su isti kao i kod odraslih,  s tim {to su u~eni~ki radovi pro-
storno odvojeni od radova odraslih.

Ta~ka 18. 
Svaki ~lan `irija u svom listu za ocewivawe, za svaki rad ubele`ava dodeqene poene. 
Predsednik `irija skupqa ocewiva~ke liste koje nose istu {ifru i izra~unava ukupno prose~nu ocenu, od-
nosno broj poena koji je rad dobio.

Ta~ka 19.
O radu `irija vodi se zapisnik u koji se unosi {ifra rada i prose~an broj dobijenih poena od strane `iri-
ja, a uz zapisnik se obavezno prila`u ocewiva~ke liste svih ~lanova `irija za sve izlo`ene radove. 

Ta~ka 20.
Ustanovqeni broj poena se unosi u zapisnik. 
Na osnovu postignutog broja poena dodequju se medaqe (zlatna, srebrna ili bronzana), ukoliko je rad istu
osvojio. 

Ta~ka 21. 
Konobarski rad, za odrasle i u~enike, mo`e da dobije prosek od najvi{e 100 poena svih ~lanova `irija. 
- Rad koji u ukupnom zbiru poena svih ~lanova `irija dobije u proseku od 95 do 100 poena, dobija zlatnu me-
daqu.
- Rad koji u ukupnom zbiru poena svih ~lanova dobije u proseku od 85 do 94 poena, dobija srebrnu medaqu.
- Rad koji u ukupnom zbiru poena svih ~lanova `irija dobije u proseku od 75 do 87 poena, dobija bronzanu me-
daqu.

Ta~ka 22.
Ukoliko rad (sto) koji su izradili dva u~enika osvoji jednu od medaqa, oba u~enika ponaosob dobijaju odgo-
varaju}u medaqu.

Ta~ka 23. 
Ekipa sa najve}im brojem dobijenih poena od strane stru~nog ̀ irija, osvaja naziv: - “Pobednik takmi~ewa ko-
nobara u postavqawu stolova za 2006. godinu. 
Pobednik u takmi~ewu konobara - u~enika u postavqawu stolova za 2006. godinu.
Takmi~arima se kao zvani~no priznawe dodequje: za ekipu pehar, zlatne medaqe i diplome za svakog tak-
mi~ara.
Ovo se odnosi i na u~enike i wihove radove, ali uz oznaku da je u~eni~ki rad.
U slu~aju da vi{e takmi~ara ima isti broj poena, `iri posebnom odlukom odre|uje pobednika
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Ta~ka 24.
Preduze}a, radwe i {kole du`ni su da se na odgovaraju}i na~in staraju o svom inventaru za vreme trajawa
izlo`be i iskqu~ivo su odgovorni za svoj inventar.

Ta~ka 25.
Prijave za ovo takmi~ewe dostaviti na adresu: Republi~ki odbor Samostalnog sindikata ugostiteqstva i
turizma Srbije, ul. De~anska 14/VI, 11000 Beograd.

PROPOZICIJE TAKMI^EWA KONOBARA U POZNAVAWU VINA
I VINSKE KARTE

Ta~ka 1.
U ciqu oboga}ivawa znawa ugostiteqskih radnika u poznavawu vina, ponude i uslu`ivawa, na radno-pro-
izvodnom takmi~ewu ugostiteqskih i turisti~kih radnika Balkanskih zemaqa - Ni{ 2006. godine organizu-
je se takmi~ewe u takmi~arskoj disciplini:
Takmi~ewe konobara u poznavawu vina i vinske karte.

Ta~ka 2.
Pravo u~e{}a na ovom takmi~ewu ima po jedan takmi~ar iz ugostiteqsko-turisti~kih preduze}a, akcionar-
skog dru{tva i samostalnog preduze}a i samostalne ugostiteqske radwe.

Ta~ka 3.
Takmi~ewe u ovoj disciplini odvija se u prostorijama mesta odr`avawa zbora koje odredi organizator tak-
mi~ewa.
Odgovor i druge radwe takmi~ara traju 45 minuta. Pitawa takmi~ar izvla~i ispred `irija za ocewivawe.
Takmi~ar ima pet (5) minuta pravo za razmi{qawe i koncept odgovora za izvu~ena pitawa.

Ta~ka 4.
Takmi~ari za vreme takmi~ewa moraju nositi propisano odelo i neophodan pribor za takmi~ewe.

Ta~ka 5.
Ocewivawe kvaliteta rada i znawa vr{i poseban stru~ni `iri od tri ~lana, sastavqen od stru~nih lica
za oblast poznavawa vina.
@iri ocewuje rad svakog takmi~ara do 100 poena, i to:
- znawe o kvalitetu vina i odr`avawu vina od . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0-20 poena
- vrste vina i na~in ponude vina od . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0-30 poena
- pravilno prezentirawe i uslu`ivawe vinom od . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0-35 poena
- ukupan utisak `irija na odgovor takmi~ara i rad na  prakti~nom uslu`ivawu (sipawu vina). . . . 0-15 poena
Poeni se izra~unavaju na taj na~in {to se odvojene ocene svih ~lanova `irija saberu i izra~una prosek do-
bijenih poena. 
Na bazi prose~nog broja poena, dodequje se odgovaraju}a medaqa:
- Takmi~ar koji u ukupnom zbiru svih ~lanova `irija dobije prosek od  95-100 poena, osvaja zlatnu medaqu.
- Takmi~ar koji u ukupnom zbiru svih ~lanova `irija dobije prosek od  85-94 poena, osvaja srebrnu medaqu.
- Takmi~ar koji u ukupnom zbiru svih ~lanova `irija dobije prosek od 75-84 poena, osvaja bronzanu medaqu.

Ta~ka 6.
Takmi~ar sa najve}im brojem osvojenih poena od strane stru~nog `irija osvaja naziv:
“Pobednik u takmi~ewu konobara u poznavawu vina i vinske karte. 
Takmi~aru se kao zvani~no priznawe dodequje pehar pored osvojene zlatne medaqe i diplome.
U slu~aju da vi{e takmi~ara ima isti broj poena, `iri posebnom odlukom polaze}i od op{teg utiska takmi-
~ara odre|uje pobednika. 

Ta~ka 7.
Prijave za ovo takmi~ewe dostaviti na adresu: Republi~ki odbor Samostalnog sindikata ugostiteqstva i
turizma Srbije, 11000 Beograd,  ul. De~anska 14. Telefon: 011/3239-708, Faks: 011/3233-493
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PROPOZICIJE ZA TAKMI^EWE BARMENA
Ta~ka 1.

Polaze}i od zna~aja i specifi~nosti ove struke, kao i na potrebu za sve ve}im brojem stru~waka ovog za-
nimawa organizuje se posebna disciplina za takmi~ewe barmena. 
U~enici ugostiteqskih {kola ne u~estvuju u takmi~ewu u ovoj takmi~arskoj disciplini. 

Ta~ka 2.
U okviru takmi~ewa, takmi~ari su du`ni da pripreme po sopstvenom receptu {est (6) konzumacija, za sle-
de}e vrste pi}a:
a) kratkog me{anog pi}a (after dinner),
b) kratkog me{anog pi}a (before dinner),
c) bezalkoholne me{avine (long drink).
Svaki takmi~ar du`an je da na takmi~ewe ponese sopstveni barski pribor, pi}a i dekoraciju. 
Takmi~ar mora da vodi ra~una da svako pi}e servirano u odgovaraju}oj ~a{i, na temperaturi koju to pi}e
zahteva i na na~in kako se ono servira.
Rad barmena za vreme takmi~ewa predvi|en je u trajawu od jednog sata.
Svaki takmi~ar - barmen je du`an da na posebnom od{tampanom listu napi{e recepturu pi}a koje treba
da pripremi, i to preda `iriju.

Ta~ka 3.
Svaki barmen se takmi~i u propisanoj radnoj ode}i i obezbe|uje sav potreban materijal ukqu~uju}i i ~a-
{e.

Ta~ka 4.
Ocewivawe kvaliteta rada i kvaliteta pi}a vr{i `iri od tri ~lana, sastavqen od stru~nih ugostiteq-
skih radnika me|u kojima mora jedan ~lan `irija da bude sa radnog mesta barmena. @iri ocewuje rad sva-
kog barmena poenima od pet do 50.
- Takmi~ar koji u ukupnom zbiru poena svih ~lanova `irija dobije u proseku od 46 do 50 poena osvaja zlat-
nu medaqu.
- Takmi~ar koji u ukupnom zbiru poena svih ~lanova `irija dobije u proseku od 38 do 45 poena, osvaja sre-
brnu medaqu.
- Takmi~ar koji u ukupnom zbiru poena svih ~lanova `irija dobije u proseku od 30 do 37 poena, osvaja bron-
zanu medaqu. 

Ta~ka 5.
Poeni se izra~unavaju na taj na~in {to se dobijene ocene svih ~lanova `irija sabiraju i izra~una-
va prosek dobijenih poena. Na bazi prose~nog broja poena dodequju se odgovaraju}e medaqe. 
Takmi~ar sa najve}im brojem dobijenih poena od strane stru~nog `irija osvaja naziv: - Pobednik u
takmi~ewu barmena.  
Takmi~aru se kao zvani~no priznawe dodequje pehar, zlatna medaqa i diploma. 
U slu~aju da vi{e takmi~ara ima isti broj poena, `iri posebnom odlukom odre|uje pobednika. 

Ta~ka 6.
Prijave za ovo takmi~ewe dostaviti na adresu: Republi~ki odbor Samostalnog sindikata ugostiteqstva
i turizma Srbije, ul. De~anska 14/VI, 11000 Beograd. 

PROPOZICIJE  ZA TAKMI^EWE SOBARICA

Ta~ka 1.
Svako ugostiteqsko preduze}e za ovo takmi~ewe mo`e da prijavi samo jednog (1) takmi~ara.
U~enici ne u~estvuju u ovom takmi~ewu.

Ta~ka 2.
Za vreme od 45 minuta svaka takmi~arka treba da pripremi jednu dvokrevetnu sobu sa kupatilom za predaju
gostu. 
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Priprema sobe obuhvata:
- uklawawe upotrebqenog rubqa, eventualno posu|a i otpadaka,
- vetrewe i proveru ure|aja i ostale ispravnosti sobe,
- detaqno ~i{}ewe kupatila i sobe,
- name{tawe kreveta i detaqno brisawe pra{ine, glancawe ogledala i sl. 
- postavqawe standarda za potrebu gostA, utvr|enih za hotel sa “~etiri zvezdice”,
- estetsko doterivawe sobe (ukoliko je soba u upotrebi u granicama dozvoqenog, sre|ivawe stvari gosta),
- sa~iwavawe izve{taja sobarice doma}ici hotela. 

Ta~ka 3.
Takmi~arke moraju da budu obu~ene u radna odela svoga preduze}a, odnosno radwe.
Sobe u kojima se obavqa takmi~ewe su jednobrazne dvokrevetne sobe sa kupatilom. 
Zavisno od snabdevenosti hotela, kreveti se name{taju sa ~ar{avima ravnim ili tipa uvlake, {to prakti~-
nije za upotrebu od strane gosta. 

Ta~ka 4.
Svaka takmi~arka dobija na upotrebu kolica sobarice, usisiva~ i druga uobi~ajena sredstva za rad. Kolica
sobarica moraju biti snabdevena potrebnim ~istim rubqe, standardima gostiju, sredstvima za ~i{}ewe i
dezinfekciju i ostalim uobi~ajenim predmetima i inventarom. 

Ta~ka 5.
Ocewivawe takmi~ewa vr{i `iri sastavqen od tri (3) ~lana u kome mora da bude najmawe jedna doma}ica
hotela. 
Svaki ~lan `irija ocewuje rad svake takmi~arke dodequju}i odgovaraju}i broj poena u rasponu od pet (5) do
15 poena. 
Pri ocewivawu `iri vrednuje - ocewuje:
- pravilno spremawe sobe,
- estetski izgled i utro{eno vreme,
- pripremawe hotelskih standarda prema kategoriji hotela,
- pravilna primena i racionalno kori{}ewe sredstava za ~i{}ewe, dezinfikovawe i dezodorisawe sobe,
- registracija tehni~kih nedostataka,
- priprema kolica.
Svaki ~lan `irija za svaku takmi~arku, na ocewiva~kom listu, upisuje poene koje je dodelilo. 
Predsednik `irija upisuje u zapisnik poene dobijene od ~lanova `irija po ovom osnovu i izra~unava prose-
~an broj poena za svaku takmi~arku.
Na osnovu ukupnog broja poena dodequju se medaqe: zlatna, srebrna ili bronzana.
- Takmi~arka mo`e da dobije prosek od svih ~lanova `irija najvi{e 45 poena. 
- Takmi~arka koja od strane `irija dobije prosek izme|u 41 do 45 poena  osvaja zlatnu medaqu.
- Takmi~arka koja dobije prosek od 34 do 40 poena, osvaja srebrnu medaqu.
- Takmi~arka koja dobije prosek od 25 do 33 poena, osvaja bronzanu medaqu.

Ta~ka 6.
Takmi~arka sa najve}im prose~nim brojem dobijenih poena od strane stru~nog `irija, iz ta~ke 5. ovih propo-
zicija osvaja naziv:
- “Pobednik u takmi~ewu sobarica”.  
Takmi~arki se kao zvani~no priznawe dodequje pehar, zlatna medaqa i diploma. 
U slu~aju da vi{e takmi~arki ima isti broj poena, `iri posebnom odlukom odre|uje pobednika. 

Ta~ka 7.
Prijave za ovo takmi~ewe dostaviti na adresu: Republi~ki odbor Samostalnog sindikata ugostiteqstva i
turizma Srbije, ul. De~anska 14/VI, 11000 Beograd.
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PROPOZICIJE ZA TAKMI^EWE RECEPCIONERA
Ta~ka 1.

Pravo u~estvovawa u takmi~ewu imaju radnici zaposleni u ugostiteqskim i turisti~kim preduze}ima, sa-
mostalnim radwama i preduze}ima, koji rade na recepciji. Svako preduze}e mo`e prijaviti samo jednog tak-
mi~ara. 
U~enici u~estvuju u ovom takmi~ewu.

Ta~ka 2.
Takmi~ewe se odvija neposredno na recepciji hotela, i to:
- opis, evidencija i postupak od prijema do odlaska gosta,
- turisti~ke informacije o gradu i okolini,
- poznavawe stranih jezika,
- utisak (pona{awe, kultura opho|ewa, qubaznost, urednost),
- poslovna korespodencija u vezi sa rezervacijama i wihova evidencija,
- op{te informacije o gradu, pokrajini i republici,
- blagajna i mewa~nica,
- snala`ewe u voznim redovima, cenovnicima i prospektima.

Ta~ka 3.
Prilikom takmi~ewa svi u~esnici moraju nastupiti u svojim radnim odelima. 
Takmi~ar je du`an da na takmi~ewe ponese propagandni i {tampani materijal, koji }e koristiti za vreme
takmi~ewa.

Ta~ka 4.
Ocewivawe takmi~ara vr{i stru~ni `iri od tri ~lana.
Svaki ~lan `irija ocewuje rad takmi~ara od pet do 15 poena.
Takmi~ar koji osvoji od 41 do 45 poena, dobija zlatnu medaqu.
Takmi~ar koji osvoji od 34 do 40 poena, dobija srebrnu medaqu.
Takmi~ar koji osvoji od 25 do 33 poena, dobija bronzanu medaqu.

Ta~ka 5.
Takmi~ar sa najve}im brojem dobijenih poena od strane stru~nog `irija iz ta~ke 4. ovih propozicija, osvaja
naziv:
- “Pobednik u takmi~ewu recepcionera”. 
Ovom takmi~aru se kao zvani~no priznawe dodequje pehar, zlatna medaqa i diploma.

Ta~ka 6.
Prijave za ovo takmi~ewe dostaviti na adresu: Republi~ki odbor Samostalnog sindikata ugostiteqstva i
turizma Srbije, ul. De~anska 14/VI, 11000 Beograd.

POSLOVAWE TURISTI^KIH AGENCIJA

([alter - Komercijale)

Ta~ka 1.
Pravo u~estvovawa u takmi~ewu imaju zaposleni u ugostiteqsko-turisti~kim preduze}ima, turisti~kim
agencijama i akcionarskim dru{tvima ~ija je delatnost turizam.

Ta~ka 2.
Takmi~ewe se odvija neposredno u prostorijama turisti~ke agencije ili hotela koji u svom sastavu ima
turisti~ku agenciju.
Svako preduze}e, turisti~ka agencija ili akcionarsko dru{tvo mo`e da prijavi jednog takmi~ara. 
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Ta~ka 3.
Takmi~ar odgovara na slede}a pitawa, i to: 
a) Agencija - {alter
- Turisti~ke informacije o gradu i okolini . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . od 0-10 poena
- poznavawe stranih jezika . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . od 0-10 poena
- op{te informacije o gradu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . od 0-10 poena
- snala`ewe u voznim, avionskim i autobuskim  redovima, autokartama,

cenovnicima i prospektima . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . od 0-10 poena
- poznavawe ostalih {alterskih poslova 

(izleti, mewa~nica, rezervacija, izdavawe karata) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . od 0-5 poena
- utisak takmi~ara (pona{awe, kultura opho|ewa, qubaznost, urednost) . . . . . . . . . . od 0-10 poena
b) Agencija-komercijala
- Izrada programa (tekst-kalkulacija) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . od 0-20 poena
- slawe ponude (dopis na stranom jeziku) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . od 0-10 poena
Ako takmi~ar iskqu~ivo radi doma}i turizam, du`an je da to navede u prijavi. 

Ta~ka 4. 
Kod ove takmi~arske discipline pod stranim jezicima smatraju se: engleski, nema~ki, francuski. 

Ta~ka 5.
Takmi~ar mo`e da za vreme takmi~ewa koristi propagandni i {tampani materijal samo kao podset-
nik. 

Ta~ka 6.
Ocewivawe takmi~ara vr{i stru~ni `iri od tri ~lana.
Svaki ~lan `irija pojedina~no ocewuje rad takmi~ara prema bodovnoj listi iz ta~ke 3. ovih propo-
zicija (od 0-100).
Takmi~ar mo`e da dobije prosek od najvi{e 100 bodova svih ~lanova `irija. 
Rad koji u ukupnom zbiru poena svih ~lanova `irija dobije u proseku od 96 do 100 poena, dobija zlat-
nu medaqu.
Rad koji u ukupnom zbiru poena svih ~lanova `irija dobije u proseku od  86 do 95 bodova, dobija sre-
brnu medaqu.
Rad koji u ukupnom zbiru poena svih ~lanova `irija dobije u proseku od  75 do 85 poena, dobija bron-
zanu medaqu.

Ta~ka 7.
akmi~ar rada sa najve}im brojem poena od strane stru~nog `irija osvaja naziv:
“Pobednik u takmi~ewu poslovawe turisti~kih agencija”.  
Ukupnom pobedniku takmi~ewa kao zvani~no priznawe, pored zlatne medaqe, dodequje se pehar i
diploma. 
Ukoliko dva ili vi{e takmi~ara imaju isti broj poena, redosled se utvr|uje na osnovu broja poena
dobijenih za elemente koji imaju prioritet, {to se vidi iz ta~ke 3. ovih propozicija. 
Ukoliko dva ili vi{e takmi~ara imaju isti broj poena, redosled se utvr|uje na osnovu broja poena
dobijenih za elemente koji imaju prioritet, {to se vidi iz ta~ke 3. ovih propozicija. 

Ta~ka 8.
Prijave za ovo takmi~ewe dostaviti na adresu: Republi~ki odbor Samostalnog sindikata ugosti-
teqstva i turizma Srbije, ul. De~anska 14.
Telefon: 3239-708
Faks: 3233-493
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Organizacioni odbor radno-proizvodnog takmi~ewa ugostiteqskih i turisti~kih rad-
nika Balkanskih zemaqa na svojoj sednici odr`anoj         2006. godine, donosi:

PRAVILNIK
O NAGRADAMA I PRIZNAWIMA NA RADNO-PROIZVODNOM  TAKMI^EWU

UGOSTITEQSKIH I TURISTI^KIH RADNIKA BALKANSKIH ZEMAQA
- NI{ 2006. - 

^lan 1.
Ovim Pravilnikom reguli{u se broj, vrste i oblici priznawa i nagrada koje dodequje organizator rad-
no-proizvodnog takmi~ewa Ugostiteqskih i turisti~kih radnika Balkanskih zemaqa. 

^lan 2. 
Na radno-proizvodnom takmi~ewu ugostiteqskih i turisti~kih radnika Balkanskih zemaqa ustanovqa-
vaju se slede}a priznawa i nagrade: 
- medaqa (zlatna, srebrna, bronzana) - za pojedince,
- diploma (za ekipe i pojedince),
- pehari - za ekipe ili pojedince ukupne pobednike u takmi~arskim disciplinama, 
- zahvalnice.

^lan 3.
Ovim pravilnikom ure|uju se uslovi i kriterijumi za progla{avawe ekipnog sveukupnog pobednika rad-
no-proizvodnog takmi~ewa Ugostiteqskih i turisti~kih radnika Balkanskih zemaqa - Ni{ 2006. godi-
ne, nakon zavr{etka radno-proizvodnog takmi~ewa.
Tako|e se nagra|uju ekipe koje prema uslovima i kriterijumima na rang listu osvoje drugo i tre}e mesto. 
Ugostiteqsko-turisti~ka {kola koja osvoji najve}i broj bodova bi}e progla{ena za sveukupnog pobedni-
ka. Nagra|uju se i ugostiteqske {kole koje na rang listi ekipa osvoje drugo i tre}e mesto. 
Boduje se svaki osvojeni pehar i svaka osvojena zlatna, srebrna i bronzana medaqa, i to:
1. za svaki osvojeni pehar 20 bodova,
2. za svaku osvojenu zlatnu medaqu 10 bodova,
3. za svaku osvojenu srebrnu medaqu 5 bodova,
4. za svaku osvojenu bronzanu medaqu 2 boda.
Zbir bodova iz prethodnog stava ovog ~lana, odre|uje redosled (mesto) svake takmi~arske ekipe (predu-
ze}a) ili ugostiteqsko-turisti~ke {kole na rang listi, koje ~ine posebne celine. 

^lan 4.
Ekipa koja na rang listi zauzima I. mesto je sveukupni pobednik radno-proizvodnog takmi~ewa Ugosti-
teqskih i turisti~kih radnika Balkanskih zemaqa - Ni{ ‘06. 
Ugostiteqsko-turisti~ka {kola koja na rang listi zauzme I. mesto, postala je sveukupni pobednik rad-
no-proizvodnog takmi~ewa Balkanskih zemaqa - Ni{ 2006. u rangu {kola. 

^lan 5. 
Ukupnom pobedniku (prvom na rang listi) dodequje se odgovaraju}i pehar za ukupni rezultat. 

^lan 6.
Ekipama (preduze}ima, dru{tvima, radwama) i ugostiteqskim {kolama koje na rang listi zauzmu drugo
i tre}e mesto dodequje se kao priznawe za osvojeno II. odnosno III. mesto. 

^lan 7. 
Nagrade i priznawa za radno-proizvodno takmi~ewe obezbe|uje Organizacioni odbor radno-proizvod-
nog takmi~ewa Ugostiteqskih i turisti~kih radnika Balkanskih zemaqa - Ni{ 2006.
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^lan 8.
Tuma~ewe ovog Pravilnika daje organizacioni odbor takmi~ewa. 

^lan 9.
Ovaj Pravilnik stupa na snagu danom dono{ewa.

Beograd, 31. maj 2006. godine
Organizacioni odbor,

predsednik,

ARBITRA@A (Pravila)
Ta~ka 1.

Obrazuje se posebno arbitra`no telo komisija od pet (5) ~lanova, za mirno re{avawe prigovora, od-
nosno `albi takmi~ara ili ekipa na radno-proizvodnom takmi~ewu ugostiteqskih i turisti~kih
radnika  Balkanskih zemaqa - Ni{ ‘06.

Ta~ka 2.
Komisiju - arbitra`no telo imenuje predsedni{tvo Organizacionog odbora radno-proizvodnog tak-
mi~ewa ugostiteqskih i turisti~kih radnika  Balkanskih zemaqa - Ni{ 2006.

Ta~ka 3. 
^lanovi komisije (arbitra`e) ne moraju biti ~lanovi Organizacionog, odnosno Predsedni{tva Or-
ganizacionog odbora. 

^lan 4. 
Postupak mirnog re{avawa spora po `albi - prigovoru takmi~ara i ekipa pokre}e takmi~ar, odno-
sno takmi~arske ekipe podno{ewem prigovora i `albe. 

Ta~ka 5. 
O prigovoru ili `albi Komisija se izja{wava odmah, a najkasnije 60 minuta od prijema `albe -
prigovora. 
@albe - prigovori takmi~ara ili ekipa podnose se u roku od 30 minuta, po zavr{etku rada `irija i
saop{tavawa rezultata posle svakog zavr{enog takmi~ewa u takmi~arskoj disciplini. 

Ta~ka 6.
Osnovni zadatak komisije - arbitra`e je da posreduje - arbitrira izme|u {aliteqa i `irija. 
Odluka arbitra`ne komisije je kona~na.

Ta~ka 7.
Pravila arbitra`e stupaju na snagu danom dono{ewa na sednici Organizacionog odbora radno-pro-
izvodnog takmi~ewa ugostiteqskih i turisti~kih radnika Balkanskih zemaqa - Ni{ ‘06. 

SAMOSTALNI SINDIKAT UGOSTITEQSTVA
I TURIZMA SRBIJE

ORGANIZACIONI ODBOR - 
Predsednik, Radan Milovanovi}
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